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PRZERWY KAWOWE 

 

PRZERWA NR 1 
całodzienna 45 zł netto (53,35 zł brutto) / za osobę  

• kawa i herbata 
• wybór domowych kruchych ciasteczek 

• woda mineralna gazowana i niegazowana w dzbankach 

 
PRZERWA NR 2 

całodzienna 55 zł netto (67,65 zł brutto) / za osobę 
• kawa i herbata 

• wybór domowych kruchych ciasteczek 
• soki owocowe 

• woda mineralna gazowana i niegazowana w dzbankach 

 
PRZERWA NR 3 

całodzienna 76 zł netto (93,48 zł brutto) / za osobę 
• kawa i herbata 

• świeżo upieczone duńskie ciasteczka 
• croissanty 

• soki owocowe 
• woda mineralna gazowana i niegazowana w dzbankach 

 
PRZERWA NR 4 

całodzienna 87 zł netto (107,01 zł brutto) / za osobę 
• kawa i herbata 

• tortilla z wędzonym łososiem 
• tortilla z szynką i rukolą 

• tortilla z żółtym serem, sałatą lodową i suszonymi pomidorami  
• domowe kruche ciasteczka 

• soki owocowe 
• woda mineralna gazowana i niegazowana w dzbankach 
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PRZERWA NR 5 
całodzienna 115 zł netto (141,45 zł brutto) / za osobę 

• kawa i herbata 
• mini sałatka z kurczakiem z sosem cesarskim 

• mini sałatka grecka z serem feta 
• mini szaszłyki z mozzarelli z pomidora koktajlowego ze świeżą bazylią 

• wybór mini kanapek: 
- z salami, twarożkiem szczypiorkowym, pieczoną papryką i oliwkami 

- z żółtym serem, jajkiem na musie koperkowym 
- z szynką i serkiem chrzanowym 

• soki owocowe 
• woda mineralna gazowana i niegazowana w dzbankach 

 
 
 
 

DODATKI DO PRZERW KAWOWYCH 

 
NAPOJE BEZALKOHOLOWE 

• Coca-Cola 9,75 zł netto (12 zł brutto) / 1 sztuka 
• Sprite 9,75 zł netto (12 zł brutto) / 1 sztuka 
• Tonic 9,75 zł netto (12 zł brutto) / 1 sztuka 

• sok owocowy 9,75 zł netto (12 zł brutto) / 1 sztuka (330 ml/butelka - różne smaki) 
• woda ‘Ostromecko’  

gazowana lub niegazowana 7,00 zł netto (8,61 zł brutto) / 1 sztuka (330 ml)  
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ZESTAWY KANAPEK 
(1 zestaw – 20 sztuk) 

 
ZESTAW NR 1 (tradycyjny) 

z salami i mascarpone 
z pasztetem ze śliwką kalifornijską 
z norweskim łososiem wędzonym 
z papryką grillowaną i wędzonką 

z szynką dojrzewającą 
 

ZESTAW NR 2 (królewski) 
z polędwicą łososiową 

z piersią z indyka 
ze schabem pieczonym z ziołami 

z karkówką duszoną z rozmarynem 
z pieczoną szynką 

 
ZESTAW NR 3 (przekąskowy) 

z polędwicą łososiową 
z filetem z piersi kurczaka 

z grillowaną papryką i kozim serem 
z norweskim łososiem wędzonym 

z serem gorgonzola 
 

ZESTAW NR 4 (morski) 
z norweskim łososiem wędzonym 

z sardynką w oliwnej zalewie 
z filetem śledziowym 

z anchois i zielonymi oliwkami 
z paluszkami krabowymi 

 
ZESTAW NR 5 (wegański) 
z hummusem klasycznym 

z hummusem paprykowym 
z pastą z suszonych pomidorów 

z grillowanymi warzywami 
z pastą z czerwonej fasoli 
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SŁODKOŚCI / OWOCE / MINI SAŁATKI 
 
 

CIASTA (50 g/na osobę) 
• ciasto jogurtowe 6,00 zł netto (6,48 zł brutto) 

• ciasto czekoladowe z wiśniami 6,00 zł netto (6,48 zł brutto) 
• croissanty 7,00 zł netto (7,56 zł brutto) 

• babeczki z kremem waniliowym i owocami 7,00 zł netto (7,56 zł brutto) 
 

OWOCE (100 g/na osobę) 
• wybór filetowanych owoców sezonowych 13,00 zł netto (14,04 zł brutto) 

 
MINI SAŁATKI (porcja 100 g/na osobę) 

• mini sałatka z kurczakiem z sosem cesarskim 13,00 zł netto (14,04 zł brutto)  
• mini sałatka grecka z serem feta 13,00 zł netto (14,04 zł brutto) 

• mini sałatka z świeżych owoców z miętą 13,00 zł netto (14,04 zł brutto) 
 

MINI DESERY (100 g/na osobę) 
 tiramisu 15,00 zł netto (16,20 zł brutto) 

 mini sałatka ze świeżych owoców 14,00 zł netto (15,12 zł brutto) 
 banoƯee – kruszonka migdałowa 14,00 zł netto (15,12 zł brutto) 
 mus czekoladowy z wiśniami 10,00 zł netto (10,80 zł brutto) 

 mus panna cotta – waniliowa z sosem malinowym 7,00 zł netto (7,56 zł brutto) 
 tartaletki owocowe 16,00 zł netto (17,28 zł brutto) 
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LUNCH SERWOWANY 
 

MENU 1  
 80 zł netto (86,40 zł brutto) / za osobę  

 

ZUPA 
krem dyniowy, pestki granatu, grzanki ziołowe z kolendrą 

 

DANIE GŁÓWNE 
fish & chips z sandacza, frytki, sos tatarski, mix sałat z winegretem 

 

DESER 
eton mess, kruszonka migdałowa, truskawki, krem amaretto 

 
 MENU 2  

 80 zł netto (86,40 zł brutto) / za osobę 
 

ZUPA 
żurek po polsku, jajko, oliwa chrzanowa 

 

DANIE GŁÓWNE 
stek z karkówki wieprzowej, ziemniaki wiejskie z kwaśną śmietaną, 

warzywa w emulsji maślanej, sos kurkowy 
 

DESER 
tarta tatin, jogurt grecki 

 
MENU 3 

80 zł netto (86,40 zł brutto) / za osobę 
 

PRZYSTAWKA 
łosoś marynowany w burakach, mus buraczano - malinowy, 

 cytrusy, majonez truflowy 
 

DANIE GŁÓWNE 
strozzapreti z kurczakiem, listki szpinaku, suszony pomidor, 

 sos śmietanowo - serowy 
 

DESER 
banoƯee - kruszonka migdałowa, karmel, śmietana, mus bananowy 
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LUNCH BUFETOWY (od 40 osób) 
 

 
MENU 1  

 (bufet ciepły i zimny – czas uzupełniania 1 godzina) 
90 zł netto (97,20 zł brutto) / za osobę 

 
ZUPY 

domowy rosół z makaronem 
krem z białych warzyw z grzankami ziołowymi 

 
DANIA GŁÓWNE 

pieczona pierś z kurczaka w ziołach, sos veloute grzybowy 
pieczona karkówka z sosem pieczarkowym 

sandacz z caponata siciliana 
warzywa sezonowe w emulsji maślanej z ziołami 

ryż jaśminowy z warzywami 
ziemniaki pieczone w ziołach 

 
DESER 

domowy sernik 
ciasto czekoladowe z wiśniami 

 
ZIMNA PŁYTA 

surówka z pieczonych buraczków z jabłkiem 
rzymska sałata z kurczakiem w ziołach, sos cezar 

surówka z kiszonej kapusty z siekanymi ziołami 
mieszane sałaty z pomidorem, ogórkiem i ziołowym sosem winegret 

 

 

 

 


